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Moelleux et fruité

Un vin blanc plaisir, charmeur et tendre a partager au
gré de vos envies.

Un nez éclatant d'agrumes et de fruits de nos vergers.
Une bouche fondante, veloutée, aromatique et fraiche.

Vendange : Raisins récoltés a la fraicheur du matin, égrappés, triés,
protégés contre I'oxydation.

Vinification : Macération pelliculaire dans un pressoir pneumatique
INERTIS avec protection contre I'oxydation, pressurage, stabulation a
froid 10 jours, débourbage, fermentation a basse température, élevage
sur lies fines en cuves inox thermo-régulées.

Taux d'alcool : 11% vol.

Acidité totale : 4 ¢

Sucre résiduel : 43 g

Dénomination : IGP Cotes de Gascogne
Servir frais a 8°C

S

Mise en bouteille par JP DRIEUX - L'Esprit Vigneron

Caractérisiques techniques :

Poids bouteille : 600 g
Dimensions bouteille : 254 x 98.1 mm

Poids carton : 286 g
Dimensions carton : 294x196x254 mm

1 palette : 576 bouteilles (96 cartons - 6 couches de 16 cartons)

Code Barre Bouteille : Code Barre Carton :
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